
標題：餐飲衛生食品異常案件處理過程說明 

時間：108 年 12 月 25 日 

地點：小吃部餐廳(李記小館)  

說明：關於校內同學反應於小吃部餐廳購買李記便當之食品異常案件，處理方

式說明如下 

1. 接獲通知後，即至小吃部餐廳(李記小館)現場勘查。 

2. 從反應者提供便當盒之蟑螂狀況，經判斷係因前檯保溫餐台(主菜區)無覆

蓋關係導致蟑螂掉落跟隨食物一起被撈起出餐。 

3. 已於 108 年 12 月 25 日對統包商開立罰單，並要求統包商加強督導協力廠

商之食品安全衛生與品質控管。並要求加強李記小館廚房內消毒及清潔。 

4. 要求攤商已烹調好之食材務必覆蓋，避免異物掉落。出餐前需再次確認菜

餚內無異物等情形。 

5. 小吃部餐廳於當日進行病媒防治消毒工程及李記小館櫃內大掃除(附件)。 

若您有相關餐廳餐飲衛生之問題，除立即與店家反應之外，可向總務處事

務組(聯絡電話：03-5712825)反應；或於總務處事務組網頁「校園安全通

報網」反應。 

我們會儘速了解處理，以確保餐飲衛生安全，謝謝! 

 

 

 

 


